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MEMORIAL DESCRITIVO DO PROJETO
1. IDENTIFICAÇÃO DO ESTABELECIMENTO
	NOME DO PRODUTOR / RAZÃO SOCIAL
	NOME FANTASIA

	
	

	CATEGORIA DO ESTABELECIMENTO (de acordo com a atividade: carnes e derivados, leite e derivados, ovos e derivados, pescado e derivados, produtos de abelhas e derivados)

	

	CPF/CNPJ
	E-MAIL

	
	

	RESPONSÁVEL LEGAL DA FIRMA (em caso de pessoa jurídica)

	

	RESPONSÁVEL PELO PROJETO




2. LOCALIZAÇÃO
	ENDEREÇO

	

	BAIRRO/LOCALIDADE
	MUNICÍPIO 
	UF
	CEP

	
	
	
	

	TELEFONE
	GEORREFERENCIAMENTO  GMS (caso não saiba, solicite apoio no Idaf de seu município)

	

	

	VIAS DE ACESSO

	



3. CARACTERIZAÇÃO DO ESTABELECIMENTO 
	ÁREA TOTAL DO TERRENO (m²)
	
	Zona:        |_| rural     |_| urbana

	ÁREA ÚTIL CONSTRUÍDA (m²)
	
	ÁREA A SER CONSTRUÍDA (m²)
(ampliação, reformas e construção)
	

	RECUO DAS RUAS, AVENIDAS E ESTRADAS (m):

	HÁ DELIMITAÇÃO DO PERÍMETRO DA AGROINDÚSTRIA?: 
|_| NÃO  |_| SIM (Qual material? Cerca, muro, alambrado, etc.)

	CONFRONTANTES:

	POSSUI ACESSO A TELEFONE E/OU INTERNET?

	QUAIS AS CONDIÇÕES DE ACESSO AO LOCAL DO ESTABELECIMENTO:
(Estada de terra em boas condições ou não, asfalto, etc.)

	EXISTEM EDIFICAÇÕES LIMÍTROFES?   QUAIS AS CARACTERÍSTICAS DAS EDIFICAÇÕES DO ENTORNO? 
(Residências, indústrias, comércio, etc.)



4. FLUXOGRAMA DE PROCESSO
	4.1. DESCREVER O FLUXOGRAMA DE PRODUÇÃO 

	Descrever a entrada de matéria prima, armazenagem, processamento, embalagem, armazenagem do produto acabado, a expedição em ordem correta relacionando cada etapa aos setores/salas do estabelecimento. (Pode ser esquematizado (desenhado) por meio de caixas de texto.)
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5. PRODUÇÃO
	5.1. INFORMAÇÃO SOBRE O PRODUTO E A PRODUÇÃO

	Informar dados detalhadamente relativos a produção e aos produtos a fim de subsidiar um melhor entendimento da dinâmica de produção para uma melhor avaliação do projeto.

	Item
	Descrição

	Procedência da matéria prima
Indicar os principais fornecedores de matéria prima e insumos
	

	Transporte da matéria prima
Tipo de veículo, capacidade, temperatura de transporte, frequência de recebimento, etc.
	


	Capacidade de armazenamento de matéria prima
Em toneladas, mil litros
	

	Produtos que pretende elaborar
Citar os produtos que pretende produzir
	

	Capacidade de produção diária Capacidade diária de processamento de cada produto
	

	Transporte do produto final
Tipo de veículo, temperatura de transporte, capacidade, frequência de entrega, etc.
	

	Número de trabalhadores 
Separados por familiares e não familiares e por gênero
	



	5.2. Descrição do maquinário, equipamentos, mobiliário e utensílios

	Maquinário, equipamentos, mobiliário e utensílios
	Natureza do material
	Capacidade
	Localização no estabelecimento

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



6. DESCRIÇÃO DA CONSTRUÇÃO
	6.1. PAVIMENTAÇÃO E DELIMITAÇÃO EXTERNA

	Informar se há pavimentação do pátio, o material utilizado (concreto, asfalto, blocos, brita etc.) e como é feita a delimitação das áreas externas (cerca, muro, alambrado, portão etc.). Caso não haja pavimentação em todo o pátio, descrever os trechos que serão pavimentados para trânsito de pessoas e veículos.

	Item
	Material

	Área externa do estabelecimento (pátio)
	|_| concreto  |_| asfalto  |_| blocos  |_| paviés  |_| brita  |_| grama  |_| terra  |_|___________

	Delimitação externa para impedir o acesso de animais e pessoas estranhas ao estabelecimento
	
|_| muro     |_| cerca de arame     |_| alambrado     |_| madeira     |_| grade de ferro 
|_| tela metálica     |_|________________   |_| não há delimitação 
Altura da delimitação:_____________________

	Descrição dos trechos a serem pavimentados para o trânsito de pessoas
	

	Descrição dos trechos a serem pavimentados para o trânsito de veículos
	



	6.2. COBERTURA, TELHADO E FORROS

	Setor
(Informar o setor correspondente:
Ex. Recepção, processamento, embalagem, câmaras frias, embalagem, estocagem e expedição)
	Altura do pé direito
(Em metros)

	Cobertura/telhado/vigas
(Material utilizado para a cobertura, incluindo o utilizado em vigas e madeiramento).
	Teto/forro
(Material/pintura utilizado no teto como: forro de laje, forro de pvc, forro metálico, forro de gesso pintado com tinta lavável etc., nos diferentes setores.)

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	










ESTE ITEM DEVERÁ SER PREENCHIDO PARA CADA SETOR / CÔMODO / SALA DO ESTABELECIMENTO

	6.3. DESCRIÇÃO DE CADA SETOR

	Exemplo: Se o estabelecimento possuir 4 setores/salas esta tabela deverá ser preenchida 4 vezes identificando os setores 
(ex.: 1 recepção de matéria prima, 2 processamento, 3 embalagem, 4 expedição (serão 4 tabelas a serem preenchidas))

	Setor: __________________
Informar o setor/cômodo (Recepção, processamento, embalagem, câmaras frias, embalagem, estocagem e expedição)
	Descrição

	Piso/rodapés 
material utilizado, cor, declividade, material e cor do rejunte, antiderrapante, etc.
	




	Ralos/calhas e drenos 
Quantidade, sifonados ou não, telados ou não, etc.
	




	Paredes 
Material utilizado, revestimento, material e cor do rejunte, altura do revestimento, cor, etc.
	

	Iluminação/tomadas e fiação Iluminação natural/artificial, material das lâmpadas, proteções contra estilhaçamento, tomadas com proteção contra água, eletrodutos externos ou embutidos na parede, etc.
	








	Porta, janela e óculo
Material utilizado nas portas, janelas, batentes/marcos e óculos, fechamento automático, tamanho, etc.
	

	Ventilação/climatização
Informar o tipo de ventilação presente no setor (natural, ventiladores, exaustores, climatizadores (citar a temperatura), etc.).
	






	Instalações de água, vapor e canalização
Relacionar os pontos de água e de vapor internos, capacidade da caldeira, os pontos de água externos. Informar se a canalização é embutida na parede ou externa. 
	

	Observações:
Citar qualquer informação deste setor relevante ao projeto 
	















	6.4. EMBALAGENS PRIMÁRIA E SECUNDÁRIA / RÓTULOS / INGREDIENTES / PRODUTOS DE LIMPEZA

	Forma de armazenamento das embalagens / rótulos
(local no estabelecimento, prateleiras, estrados, etc.)
	

	Forma de armazenamento dos ingredientes
(local no estabelecimento, prateleiras, estrados, etc.)
	

	Forma de armazenamento dos produtos de limpeza
(local no estabelecimento, prateleiras, estrados, etc.)
	



	6.5.  ARMAZENAMENTO CLIMATIZADO (se houver)

	Quantidade de câmaras/freezer
	

	Finalidade de cada uma
	

	Capacidade 
Individual
	

	Temperatura de funcionamento
(Do equipamento)
	

	Termômetro 
(digital/analógico e sua localização)
	

	Condição de armazenamento
(Estrados, caixas, pallets ou prateleiras)
	



	6.6. ARMAZENAMENTO E TRATAMENTO DE ÁGUA

	Origem da água
Poço, nascente, rede pública, rio, etc.
	

	Se for de poço ou nascente, qual a distância para o estabelecimento?
	

	Capacidade de armazenamento de água
Números de reservatórios e a capacidade de armazenagem individual e total em litros
	

	Sistema de tratamento da água
Informar o tipo de tratamento da água (filtragem, cloração, etc., se houver)
	



	6.7. COLETA DE RESÍDUOS DE PRODUÇÃO / RETORNO DO VAREJO / SUBPRODUTOS NÃO COMESTÍVEIS

	Quantitativo diário de resíduo
(Em kg)
	

	Forma de armazenamento
(Procedimento de armazenamento e local)
	

	Período de armazenamento
(Periodicidade de recolhimento/descarte) 
	

	Tipo de tratamento
(Se houver)
	

	Tipo de destinação final dos resíduos
(Aterro sanitário, compostagem, etc.)
	

	6.8. TEMPO APROXIMADO PARA CONCLUSÃO DA OBRA

	Informar o tempo aproximado para a conclusão da obra. No caso de projetos de reforma/ampliação, apresentar o cronograma de execução, descrevendo as etapas que serão realizadas.


7. OBSERVAÇÃO
	7.1.  ANEXAR PLANTAS OU CROQUIS (devem permitir a completa visualização das instalações e áreas adjacentes)

	5.1.1
	Planta de situação*(localização) em escala igual ou superior a 1:500 (um para quinhentos).

	5.1.2
	Planta baixa*da área de produção (com leiaute dos equipamentos),das instalações sociais e administrativas e dos depósitos em escala igual ou superior a 1:100 (um para cem).

	*Serão aceitos também croquis, desde que os mesmos sejam capazes de demonstrar por completo as instalações, a metragem das salas, a localização de equipamentos, os ralos, os pontos de água/vapor, as janelas, as portas, além de identificar os setores, o fluxo de produção, o acesso a estradas, as distâncias dos cursos d'água e demais estruturas existentes na propriedade.

























	

	







	





	LOCAL E DATA
	
	ASSINATURA DO PROPRIETÁRIO / RESPONSÁVEL LEGAL
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