GOVERNO DO ESTADO DO ESPIRITO SANTO
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, ABASTECIMENTO, AQUICULTURA E PESCA
INSTITUTO DE DEFESA AGROPECUARIA E FLORESTAL DO ESPIRITO SANTO

INSTRUCAO NORMATIVAN® __,DE___ DE____ DE 2020.

Estabelece normas suplementares para o registro, a
inspecdo e a fiscalizagdo das agroindustrias de
pequeno porte de leite e derivados no ambito do
Servico de Inspeg¢dao Agroindustrial de Pequeno
Porte — Siapp.

O diretor-presidente do Instituto de Defesa Agropecudria e Florestal do Espirito Santo — Idaf,
no uso das atribuicdes que |he confere o art. 48 do Regulamento do Idaf, aprovado pelo
Decreto Estadual n2 910 - R, de 31 de outubro de 2001 e suas alteracdes;

Considerando o disposto nos artigos 2° e 21 da Lei Estadual n? 10.837, de 09 de maio de
2018; e

Considerando o disposto no Decreto Federal n? 8.471, de 22 de junho de 2015;

RESOLVE:

Art. 1° Estabelecer normas suplementares a Lei Estadual n? 10.837, de em 09 de maio de
2018;

Paragrafo unico. A implantacdo, o registro, o funcionamento, a inspecdo e a fiscalizacdo das
agroindustrias de pequeno porte de leite e derivados, no ambito do Servico de Inspecdo
Agroindustrial de Pequeno Porte — Siapp, obedecerdo as normas supletivas estabelecidas
nesta Instrucdo Normativa, as condi¢des gerais previstas na Instrucdo Normativa Idaf n° 05,
de 29 de agosto de 2018, ou outra que vier a substitui-la, bem como a outras normas
supletivas oriundas da Lei Estadual n2 10.837, de 09 de maio de 2018.

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 2° Os estabelecimentos de leite e derivados de que trata esta normativa sdao os
classificados como:

| — unidade de beneficiamento de leite; e
Il — fabrica de laticinios.
Art. 3° Para efeitos desta Instru¢ao Normativa serao adotadas as seguintes defini¢des:

§ 1° unidade de beneficiamento de leite: o estabelecimento destinado a recep¢ao, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo também
elaborar derivados lacteos, envolvendo as etapas de recepgao, pré-beneficiamento,
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manipulagao, fabricagcdo, maturacao, ralagdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedigdo.

§ 2° fabrica de laticinios: o estabelecimento destinado exclusivamente a fabricacdo de
derivados lacteos, envolvendo as etapas de recepg¢do, pré-beneficiamento, manipulagao,
fabricagdo, maturagdo, ralagdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedigdo.

§ 3° Equipamento de frio: as unidades de resfriamento ou de congelamento, dotadas de
dispositivo para afericdo de temperatura, que garantam as condi¢des adequadas de
conservagdo das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos.

§ 4° leite fluido a granel de uso industrial: o leite, refrigerado, submetido opcionalmente a
termizacdo (pré-aquecimento), a pasteurizacdo e a padronizacdo da matéria gorda,
transportado a granel de um estabelecimento industrial a outro para ser processado e que
ndo seja destinado diretamente ao consumidor final.

§ 5° Produtos de uso industrial: os produtos derivados do leite transportados em volume de
um estabelecimento industrial a outro para ser processado e que ndo seja destinado
diretamente ao consumidor final.

CAPITULOII
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS
Secao |
Das instalagoes e dos equipamentos

Art. 4° Os estabelecimentos devem possuir instalacdes e equipamentos condizentes com a
tecnologia de fabricacdo de cada produto elaborado e com sua capacidade de producao.

Paragrafo Unico. Para verificagdo das dependéncias minimas, além dos critérios previstos
neste regulamento, deve ser observado o disposto na secdo |, capitulo IV, da Instrucao
Normativa Idaf n2 05, de 29 de agosto de 2018.

Art. 5° Para realizar o pré-beneficiamento de leite cru refrigerado, sdo necessarios
equipamentos como:

| - clarificadora ou filtro de linha sob pressao;
Il — tanque de resfriamento;

Il - bomba sanitaria;

IV - cuba para recepc¢ao.

Paragrafo unico. Ficam dispensados de possuir tanque de resfriamento os estabelecimentos
gue realizam o beneficiamento ou processamento imediatamente apds a recepc¢ao do leite,
sendo proibida a estocagem de leite cru.

Art. 6° Caso o estabelecimento opte pelo uso de equipamentos de climatizagao no interior
da agroindustria, os aparelhos devem ser periodicamente limpos e higienizados por
profissionais qualificados.
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§ 1° Os equipamentos de climatizagdo devem dispor de filtro com eficiéncia excelente contra
fragdes ultrafinas de poeira, fumacas, bactérias, fungos microscdpicos e virus, de acordo
com norma regulamentadora especifica.

§ 2° O estabelecimento deve arquivar os documentos que certificam o cumprimento da
manutenc¢do dos equipamentos, mantendo o arquivo em local de facil acesso pelo Siapp.

Secao Il
Da origem e recep¢ao da matéria-prima

Art. 7° Todas as matérias-primas e todos os ingredientes utilizados devem ser provenientes
de estabelecimento ou produtor sob controle sanitdrio oficial dos drgdos competentes,
conforme legislacdo especifica.

Art. 8° Os estabelecimentos registrados no Siapp ndo podem receber matéria-prima e
ingrediente de origem animal oriundos de estabelecimento sob Servico de Inspecdo
Municipal — SIM, com exceg¢do daqueles incluidos no Sistema Unificado Estadual de Sanidade
Agroindustrial Familiar de Pequeno Porte — Susaf/ES.

Art. 9° Os estabelecimentos registrados no Siapp devem manter registro atualizado dos
fornecedores de matéria-prima com a quantidade média dos fornecimentos, nome do
estabelecimento ou da propriedade de origem.

§ 1° Além dos registros citados no caput, os estabelecimentos que recebem matéria-prima
diretamente de produtores rurais devem manter atualizado o numero de cadastro do
produtor junto ao drgdo oficial de defesa sanitaria animal.

§ 2° A documentacdo de que trata este artigo deve ser apresentada sempre que solicitada
pelo Siapp.

§ 3° O estabelecimento deve observar as questdes de sanidade do rebanho leiteiro do
fornecedor da matéria-prima, como: adimpléncia com as vacinagdes obrigatdrias, controle
de doencas, controle zootécnico e demais questdes contempladas nas legislacdes
pertinentes em vigéncia.

Art. 10. E permitido o transporte de leite em latdes, em temperatura ambiente, desde que
seja entregue ao estabelecimento processador em até duas horas apds a conclusdo da
ordenha.

Art. 11. Ao receber a matéria-prima, o estabelecimento deve adotar procedimentos de
limpeza e sanitizacdo dos tanques e latdes.

§ 12 No caso de leite entregue armazenado em latdes:

| — o vasilhame deve permanecer protegido da poeira, dos raios solares, das chuvas e outras
intempéries, durante o transporte e enquanto estiver a espera da coleta; e

Il - os latdes e demais utensilios devem ser higienizados logo apds a entrega do leite. Para
isso, o estabelecimento deve possuir uma drea destinada a lavagem e higienizacao dos
mesmos, localizada de forma que ndo haja contaminacdo do leite.

§ 2° No caso de leite entregue em veiculos com tanque isotérmico:
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| - antes do descarregamento do leite, deve-se proceder a lavagem externa do tanque, a ser
realizada em local apropriado, de modo que ndo oferega risco de contaminagdo as
instalagdes ou a matéria-prima;

Il - a operacgdo de transferéncia do leite resfriado para o tanque isotérmico do veiculo e do
veiculo para o tanque de recepg¢ao deve ser realizada em circuito fechado, através de
mangueira sanitaria.

[l - apds o descarregamento do leite, deve ser realizada a higienizagao interna do tanque do
veiculo, juntamente com os seus componentes e acessérios, em local apropriado, que
disponha de dgua sob pressdo e produtos de limpeza adequados.

Art. 12. Os estabelecimentos devem realizar o controle didrio da matéria-prima.

§ 12 Em caso de recebimento de leite transportado por veiculos com tanque isotérmico, o
estabelecimento deve realizar o registro do leite cru refrigerado de cada compartimento do
tanque do veiculo, contemplando as seguintes andlises:

| - temperatura; e

Il - teste do alcool/alizarol, na concentracdo minima de 72% v/v (setenta e dois por cento
volume/volume).

§ 22 Em caso de recebimento de leite em latbes, o estabelecimento fica isento da afericdo da
temperatura. Nessa situacdo, o estabelecimento deve adotar diariamente a selecdo do leite,
vasilhame por vasilhame, pelo teste do alcool/alizarol, na concentragdo minima de 72% v/v
(setenta e dois por cento volume/ volume), com o devido registro.

§ 3° Fica dispensado do teste do alizarol o leite recebido pelos estabelecimentos que
processam exclusivamente leite oriundo da propriedade onde estdo localizados.

§ 4° Recomenda-se que o estabelecimento realize outros controles didrios para
monitoramento préprio da qualidade da matéria-prima, como:

| - acidez tituldvel;

Il - indice crioscépico;

[l - densidade relativa a 152C (quinze graus Celsius);

IV - teor de gordura;

V - teor de sélidos totais;

VI - teor de sélidos ndo gordurosos;

VIl - pesquisas de neutralizantes de acidez;

VIlI- pesquisas de reconstituintes de densidade ou do indice crioscépico; e
IX - pesquisas de substancias conservadoras.

Art. 13. O Siapp podera exigir, isolada ou cumulativamente, as analises dos itens | a IX, § 49,
art. 12 desta Instrucdao Normativa, sempre que julgar necessario.

Art. 14. Na recepcdo, a temperatura do leite cru refrigerado ndao deve ser superior a 7 °C,
admitindo-se, excepcionalmente, o recebimento até 9,0 °C (nove graus Celsius).
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Paragrafo unico. O estabelecimento deve prever medidas de mitigacdo da frequéncia da
ocorréncia da excepcionalidade citada no caput, que ndo deve ser constante.

Art. 15. Podera ser industrializada apenas a matéria-prima que satisfaca as exigéncias deste
regulamento, sem prejuizo do atendimento as demais legislagdes pertinentes em vigéncia.

Segao lll
Do controle de qualidade da matéria-prima

Art. 16. Os estabelecimentos devem realizar andlises laboratoriais da matéria-prima para
avaliacdo dos seguintes parametros:

| — teor de gordura;

Il — teor de proteina total;

[ll — teor de lactose anidra;

IV —teor de sélidos ndo gordurosos;

V —teor de sdlidos totais;

VI — contagem de células somaticas;

VIl — contagem padrdo em placas;

VIl — residuos de produtos de uso veterinario; e

IX - outros que venham a ser determinados em norma complementar.

§ 1° As andlises de que trata o caput deverdo ser realizadas em laboratério da Rede
Brasileira de Qualidade do Leite — RBQL ou em laboratério oficial do Idaf.

§ 22 A frequéncia das coletas, os métodos de analise, os padrdes e as médias geométricas a
serem adotados seguirdo legislacdo federal especifica vigente.

§ 32 As coletas devem ser realizadas no estabelecimento, antes do processamento da
matéria-prima.

§ 42 Em caso de recebimento de leite em latdes, o estabelecimento deve retirar uma
aliguota composta de amostras de leite de todos os latdes constantes no veiculo
transportador para realizacdo das analises previstas nos incisos | a IX deste artigo.

§ 52 A coleta de amostras de que trata este artigo, o seu encaminhamento e o requerimento
para realizacdo de andlises laboratoriais, bem como os respectivos custos, competem ao
responsavel pelo estabelecimento que primeiramente receber o leite.

§ 6° Quando a agroindustria receber matéria-prima de estabelecimento que ja realizou as
analises laboratoriais, deverd solicitar ao fornecedor cépia dos boletins de analise para
arquivamento, nos termos do § 9° deste artigo.

§ 72 Competem ao responsavel pelo estabelecimento a gestdo e a execucdao dos
procedimentos que garantam a aleatoriedade plena da coleta regular das amostras de leite
cru refrigerado para envio ao laboratdrio, assegurando que os produtores ndo tenham
prévio conhecimento da data das coletas.
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§ 82 O laboratério deve disponibilizar os resultados das andlises realizadas ao Siapp, aos
estabelecimentos e aos produtores.

§ 92 Os estabelecimentos devem arquivar os resultados das analises por, no minimo, um
ano, mantendo-os de fdcil acesso a fiscalizagdo.

Art. 17. O estabelecimento deve verificar, na propriedade rural, as condigdes de obtengao e
conservagdo do leite, sempre que os resultados das andlises realizadas pelo laboratério
violarem os padrdes estabelecidos em regulamentos especificos, de forma a implementar as
acOes corretivas necessarias.

Art. 18. O estabelecimento deve suspender a recepg¢ao do leite do fornecedor que
apresentar, consecutivamente, trés resultados de média geométrica fora do padrao
estabelecido em Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do leite cru refrigerado
para Contagem Padrdo em Placas — CPP.

§ 12 Em caso de auséncia de resultado mensal para composicdo da média geométrica
trimestral, o resultado de cada més subsequente substituirda a média geométrica até o
restabelecimento do cdlculo trimestral.

§ 22 Em caso de comprovacdao do atendimento ao art. 16 desta Instrucdo Normativa e
apresentacdo de resultado conforme da andlise de Contagem Padrdo em Placas — CPP,
emitido por laboratério da RBQL ou laboratério oficial do Idaf, no mesmo més referente a
terceira média geométrica fora do padrdo, a interrupcdo de que trata o caput ndo se
aplicara, mantendo-se essa condi¢cdo enquanto os resultados de andlises mensais estiverem
abaixo do limite estabelecido por regulamento especifico.

§ 32 As suspensdes de que trata o caput devem ser comunicadas ao Siapp no prazo de
quinze dias corridos.

§ 42 Para restabelecimento da coleta do leite, o fornecedor deve apresentar um resultado
de analise de Contagem Padrao em Placas - CPP - dentro do padrdo, emitido por laboratério
da RBQL ou laboratério oficial do Idaf.

Art. 19. Para iniciar a coleta de leite de novos produtores, o estabelecimento deve verificar
se o leite apresenta resultado conforme para Contagem Padrdao em Placas — CPP, emitido
por laboratério da RBQL ou laboratério oficial do Idaf.

Art. 20. O Siapp pode determinar a execugdo de analises adicionais sempre que forem
identificados indicios de desvios nos dados analiticos obtidos.

Art. 21. A qualquer momento, o Siapp pode coletar amostras de leite cru, tanto na
propriedade rural quanto no estabelecimento processador, para realizacdo de andlises
fiscais em laboratério da RBQL ou laboratério oficial do Idaf, sem 6nus para o produtor ou
estabelecimento.

Secao IV
Do processamento da matéria-prima

Art. 22. Todo leite destinado ao consumo direto deve passar previamente por clarificadora
ou sistema de filtros de linha que apresente efeito equivalente ao da clarificadora.
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Art. 23. Deve ser pasteurizado todo leite recebido pelo estabelecimento, seja para o
beneficiamento para consumo direto ou para a fabricacdo de derivados lacteos.

Paragrafo unico. Excluem-se do caput os casos em que a tecnologia de fabricagdo permitir a
utilizacdo de leite cru, devendo ser adotadas as regulamentagbes especificas para tal
finalidade.

Art. 24. S3o permitidos os seguintes processos de pasteurizagao:

| - Pasteurizagdo lenta: aquecimento indireto do leite de 62°C a 65°C por 30 minutos,
mantendo o leite sob agitagdo mecanica, lenta, em aparelhagem prépria.

§ 1° A pasteurizagcdao lenta para a producdo de queijos n3ao necessita ser realizada sob
agitacdo mecanica.

§ 2° Caso a pasteurizacdo lenta tenha como objetivo o beneficiamento do leite para
consumo direto, devem ser atendidos os seguintes requisitos: o leite deve ser
exclusivamente de producdo propria; o equipamento deve dispor de um sistema uniforme
de aquecimento e resfriamento, possuir dispositivos de controle automadtico de
temperatura, registradores de temperatura, termometros ou outro necessdrio para o
controle técnico e sanitdrio da operacdo; o equipamento deve permitir uma higienizacdo
adequada e a manutencdo da qualidade do produto.

Il - Pasteurizacdo rapida: aquecimento do leite de 72 °C a 75 °C por 15 a 20 segundos, em
aparelhagem prépria, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura,
termorregistradores (termdgrafos de calor e de frio), termdémetros e vélvula para o desvio de
fluxo do leite com acionamento automatico e alarme sonoro.

Art. 25. Apds a pasteurizacao, seja para consumo direto ou para elaboracdo de produtos
lacteos, deve-se realizar as provas de fosfatase alcalina e peroxidase do leite, que devem
apresentar resultados “negativo” para a primeira e “positivo” para a segunda.

Paragrafo unico. O tempo e temperatura dos procedimentos de pasteurizacdao, bem como
os resultados das provas, devem ser minuciosamente controlados e registrados em planilhas
de controle.

Art. 26. E proibida a pasteurizagdo de leite previamente envasado.
Art. 27. E proibida a repasteurizacdo do leite para consumo humano direto.

Art. 28. Imediatamente apos a pasteurizacdo, o leite destinado ao consumo direto deve ser
refrigerado a temperatura de 2 °C a 4 °C, por meio de resfriador a placas, envasado em
sistema automatico ou semiautomatico em circuito fechado e mantido em camara frigorifica
na mesma faixa de temperatura até sua expedicdo ao consumo.

Art. 29. Excepcionalmente, sera permitida a expedi¢cdo de leite fluido a granel de uso
industrial por ambas as classificacdes previstas no art. 2° desta Instrucdao Normativa.

§ 12 O leite fluido a granel de uso industrial deve ser armazenado em tanques isotérmicos
providos de agitadores automaticos, a temperatura de 2 °Ca 4°C.

§ 22 A transferéncia do leite fluido a granel de uso industrial entre estabelecimentos
industriais deve ser realizada em veiculos isotérmicos lacrados, etiquetados e
acompanhados de boletim de andlises, sob responsabilidade do estabelecimento de origem.
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§ 32 O estabelecimento registrado no Siapp deve manter arquivado o boletim de andlises do
leite, bem como o “comprovante de transferéncia”.

Art. 30. Os produtos de uso industrial devem ser embalados e rotulados conforme
legislagdes especificas vigentes.

§ 12 As embalagens devem ser de Unico uso e especificas para a finalidade.

§ 22 O rétulo devera conter, dentre outras informagdes, as seguintes expressées: “USO
EXCLUSIVO DA INDUSTRIA” e "PROIBIDA A VENDA FRACIONADA".

Art. 31. As etapas de salga por salmoura, secagem e maturagdo de queijos devem ser
realizadas sob refrigeracao.

§ 1° A etapa de salga por salmoura deve ser realizada em equipamento de frio exclusivo,
permitindo-se apenas a realizacdo da secagem no mesmo equipamento.

§ 2° Quando a tecnologia de fabricacdo do produto, devidamente aprovada pelo Siapp,
estabelecer maturacdo e estocagem em temperatura ambiente, fica dispensada a instalacdo
de equipamento de refrigeracdo para as finalidades citadas.

Art. 32. E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na
denominacdo de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite
de cada espécie.

Art. 33. S30 permitidos os processos de defumacdo e/ou tratamento com fumaca liquida
e/ou adicdo de aroma, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis ao produto.

Art. 34. Quando se tratar de fabricacdo de produto defumado, o defumador deve estar
instalado de forma a ndo acarretar prejuizos a identidade e a inocuidade dos produtos nas
demais areas de processamento.

§ 12 O defumador deve ser, preferencialmente, contiguo a drea de processamento.

§ 22 O defumador pode estar localizado em dependéncia separada do prédio industrial,
desde que o trajeto entre os dois seja pavimentado, as opera¢des de carga e descarga dos
produtos no ambiente de defumacao ocorram em dependéncia fechada e os produtos sejam
transportados em recipientes fechados.

§ 32 O defumador deve ser abastecido por alimentagao externa, de forma a ndo acarretar
prejuizos higiénico-sanitdrios aos produtos.

§ 4° A drea de defumacdo deve possuir antessala, dotada de porta com dispositivo de
fechamento automdtico e sistema de exaustdo, para o resfriamento dos produtos e/ou
dissipacao da fumaca.

§ 5° Para fins de construgdo do defumador, sdo proibidas estruturas de madeira ou de outro
material que comprometa a inocuidade do produto.

§ 6° A defumagao deve ser realizada com a queima de madeiras secas, duras e nao resinosas.

§ 7° Deve ser apresentado ao Siapp documento comprobatério de autorizacdo para
consumo de lenha.

Art. 35. Tolera-se o uso de madeira exclusivamente nas prateleiras das camaras de
maturacdo de queijos, desde que em condi¢cOes adequadas de conservacdo, com



GOVERNO DO ESTADO DO ESPIRITO SANTO
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, ABASTECIMENTO, AQUICULTURA E PESCA
INSTITUTO DE DEFESA AGROPECUARIA E FLORESTAL DO ESPIRITO SANTO

apresentacdao de plano de higienizacdao e que ndao impliquem risco de contaminagdao do
produto.

Art. 36. O fatiamento e a ralagem de queijos devem ocorrer em dependéncia exclusiva, sob
temperatura controlada, de acordo com a tecnologia do produto.

Paragrafo unico. Fica dispensada a necessidade de area exclusiva caso essas etapas nao
sejam realizadas concomitantemente a outras.

Art. 37. Deve ser filtrado e originario de agua potavel todo vapor que tenha contato direto
com o leite, seus derivados, outros ingredientes ou com outros processos que possam afetar
a qualidade do produto.

Art. 38. As embalagens primarias e secunddrias utilizadas para o acondicionamento dos
produtos devem ser de primeiro uso e préprias para alimentos.

Art. 39. Caso ocorra o acondicionamento do produto em embalagem secundaria, esta
operacao deverad ser realizada em dependéncia exclusiva e separada da drea de embalagem
primaria.

Paragrafo tnico E permitido que a operacdo de embalagem secunddria seja realizada na
area de expedicdo desde que ndo haja prejuizo das demais atividades.

Secao V
Do armazenamento, da expedi¢do e do transporte

Art. 40. A area ou o equipamento para armazenamento dos produtos devem estar
localizados de forma a ndo haver contrafluxo.

Paragrafo tnico. Os produtos podem ser armazenados na drea de expedicdo, desde que haja
local e equipamento apropriados para o armazenamento.

Art. 41. Os equipamentos de frio devem apresentar-se conservados e higienizados, ser
adequados quanto ao volume armazenado e dispor de termémetro de leitura externa para o
monitoramento de suas temperaturas.

Paragrafo unico. E proibido desligar os equipamentos de frio, durante o armazenamento de
produtos ou ingredientes, com o objetivo de economizar energia.

Art. 42. Os produtos resfriados e/ou congelados podem ser transportados em veiculo sem
unidade frigorifica desde que sejam acondicionados em recipiente isotérmico e que a
temperatura de conservacdo indicada no rétulo do produto seja mantida em todo o
percurso até o local de entrega.

Art. 43. No transporte de produtos, os recipientes isotérmicos e os veiculos com unidade
frigorifica devem ser equipados com aparelhos para mensuracdo de temperatura, sendo
obrigatério o monitoramento e o registro das temperaturas entre a expedicdo na
agroinddustria e o local da entrega.

CAPITULO Il
DAS DISPOSICOES FINAIS
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Art. 44. E proibido utilizar termdmetros de haste de vidro para afericdo de temperaturas em
qualquer etapa do processo produtivo e durante o transporte.

Art. 45. Os equipamentos climatizadores instalados no interior da agroindustria devem ser
periodicamente limpos e higienizados por profissionais qualificados.

Paragrafo uUnico. O estabelecimento deve arquivar os documentos que certificam o
cumprimento da manutenc¢do dos equipamentos, mantendo o arquivo em local de facil
acesso pelo Siapp.

Art. 46. Os residuos provenientes do processo de producdo devem ser armazenados de
forma adequada até a sua devida destina¢do, evitando mau cheiro, contaminagdes cruzadas,
infestacGes por pragas, dentre outras intercorréncias.

Art. 47. Os responsdveis pelos estabelecimentos deverdo manter registros auditaveis da
recepcdo de matérias-primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade,
controles do processo de fabricacdao, produtos fabricados, estoque, expedicdo e destino.

Art. 48. Na auséncia de legislacdes e normativas federais ou estaduais pertinentes, os casos
ndo previstos neste regulamento serdo resolvidos pelo Siapp, mediante parecer técnico.

Art. 49. O cumprimento desta Instrugao Normativa ndo isenta o estabelecimento de atender
as demais exigéncias sanitdrias previstas na legislagdo vigente.

Art. 50. Esta Instrucao Normativa entra em vigor na data de sua publicagao.

Mario Stella Cassa Louzada
Diretor-presidente do Idaf
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REFERENCIAS:

IN Mapa n2 005/2017 -

IN Mapa n? 76/2018 -

IN Mapa n?277/2018 -

NBR 6401 - InstalagBes centrais de ar-condicionado para conforto - Parametros basicos de projeto.
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