GOVERNO DO ESTADO DO ESPIRITO SANTO
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, ABASTECIMENTO, AQUICULTURA E PESCA
INSTITUTO DE DEFESA AGROPECUARIA E FLORESTAL DO ESPIRITO SANTO

Instrugao Normativa n2 , de de de 20xx.

Estabelece normas suplementares para o registro, a
inspecdo e a fiscalizagdo das agroindustrias de
pequeno porte de carne e derivados no ambito
do Servico de Inspegdao Agroindustrial de Pequeno
Porte — Siapp.

O diretor-presidente do Instituto de Defesa Agropecuaria e Florestal do Espirito Santo — Idaf,
no uso das atribuicdes que lhe confere o art. 48 do Regulamento do Idaf, aprovado pelo
Decreto Estadual n2 910 - R, de 31 de outubro de 2001 e suas alteracdes;

Considerando o disposto nos artigos 2° e 21 da Lei Estadual n? 10.837, de 09 de maio de
2018; e

Considerando o disposto no Decreto Federal n2 8.471, de 22 de junho de 2015;

RESOLVE:

Art. 1° Estabelecer normas suplementares a Lei Estadual n2 10.837, de 09 de maio de 2018;
Paragrafo Unico. A implantagdo, o registro, o funcionamento, a inspecao e a fiscalizagdo das
agroindustrias de pequeno porte de leite e derivados, no ambito do Servico de Inspecdo
Agroindustrial de Pequeno Porte —Siapp, obedecerdao as normas supletivas estabelecidas
nesta Instrucao Normativa, as condi¢des gerais previstas na Instrucdao Normativa ldaf n° 05,
de 29 de agosto de 2018, ou outra que vier a substitui-la, bem como a outras normas
supletivas oriundas da Lei Estadual n2 10.837, de 09 de maio de 2018.

CAPITULO |

DISPOSICOES PRELIMINARES
Art. 2° Os estabelecimentos de carne e derivados de que trata esta normativa sdo os
classificados como “unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos”.
Art. 3° Para efeitos desta Instrucdo Normativa serdo adotadas as seguintes defini¢Oes:
I unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: o estabelecimento destinado a
recepcdo, ao processamento, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de carne e produtos carneos.
Il Equipamento de frio: as unidades de resfriamento ou de congelamento, dotadas de
dispositivo para afericdo de temperatura, que garantam as condicbes adequadas de
conservagdo das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos.

Art. 3° Exclui-se o registro de subprodutos.

CAPITULO Il
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS
Secgao |
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Das instalagdes e dos equipamentos
Art. 4° Os estabelecimentos devem possuir instalagdes e equipamentos condizentes com a
tecnologia de fabricacdo de cada produto elaborado e com sua capacidade de produgao.
Paragrafo unico. Para verificacdo das dependéncias minimas, além dos critérios previstos
neste regulamento, deve ser observado o disposto na secao |, capitulo IV, da Instrucdo
Normativa Idaf n2 05, de 29 de agosto de 2018.
Art. 5° Os equipamentos climatizadores instalados no interior da agroindustria devem ser
periodicamente limpos e higienizados.
Paragrafo unico. Quando o estabelecimento optar pelo uso de ar condicionado, devem ser
observadas questdes como: a captacdo e a circulacdo do ar, a eficiéncia do(s) filtro(s) e a
temperatura alcangada no ambiente, devendo ser previamente analisado e aprovado
pelo Siapp.

Secao Il
Da origem e recep¢ao da matéria-prima

Art. 6° Todas as matérias-primas e todos os ingredientes utilizados devem ser provenientes
de estabelecimento ou produtor sob controle sanitdrio oficial dos érgdos competentes,
conforme legislacdo especifica.

Art. 7° Os estabelecimentos registrados no Siapp podem receber matérias-primas,
ingredientes e produtos de origem animal destinados ao consumo humano desde que
claramente identificados como oriundos de outro estabelecimento registrado junto ao
Siapp, ao Servico de Inspecdo Estadual ou ao Servico de Inspecdo Federal.

Paragrafo UGnico. E permitida a entrada de matérias-primas, ingredientes e produtos
procedentes de estabelecimentos registrados no Servico de Inspe¢ao Municipal, desde que
este servico tenha sua equivaléncia reconhecida para adesdo ao Sistema Unificado Estadual
de Sanidade Agroindustrial Familiar de Pequeno Porte — Susaf e que o estabelecimento
esteja devidamente incluido no cadastro geral do Susaf.

Art. 8° Os estabelecimentos registrados no Siapp devem manter registro atualizado dos
fornecedores de matéria-prima com a quantidade média dos fornecimentos e nome do
estabelecimento de origem.

Paragrafo unico A documentagao de que trata este artigo deve ser apresentada sempre que
solicitada pelo Siapp.

Art. 9° A recepgao de matéria-prima deve estar localizada de maneira que esta ndo transite
pelo interior de nenhuma outra drea até chegar aos locais de armazenamento e/ou de
processamento, evitando contrafluxo.

Paragrafo unico O recebimento de carcagas, meia-carcagas e quartos de animais de grande
porte, assim como de carcagas e meia-carcacas de animais de médio porte, deve ser realizado
em uma antessala com tendal.

Art. 10 O estabelecimento que recebe matéria-prima resfriada e/ou congelada deve possuir
equipamento de frio adequado para o seu armazenamento.

§ 1° Os equipamentos de frio devem apresentar-se em bom estado de conservacdo e higiene
e serem adequados quanto ao volume armazenado.
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§ 2° O armazenamento de carcagas, meia-carcagas e quartos de animais de grande porte deve
ser obrigatoriamente realizado em camara frigorifica.

§ 3° O armazenamento de carcagas e meia-carcagas de animais de médio porte deve ser
obrigatoriamente realizado em camara frigorifica.

Art. 11 O processo de descongelamento da matéria-prima, quando necessdrio, deve ser
realizado sob refrigeracdao, de modo que ndo haja comprometimento da condig¢do higiénico
sanitaria.

§ 1° E proibido o descongelamento em temperatura ambiente, imerso em agua ou sob 4gua
corrente.

§ 2° O descongelamento de carcagas, meia-carcagas e quartos de animais de grande porte,
assim como de carcacas e meia-carcacas de animais de médio porte, deve ser
obrigatoriamente realizado em camara frigorifica.

§ 3° Apds o descongelamento, a matéria-prima ndo pode ser recongelada.

Art. 12 As camaras devem ser utilizadas para os fins a que se destinam, com excecao de casos
tecnicamente embasados por servidor do Siapp.

Paragrafo Unico N3do é permitido o uso compartilhado para matéria-prima e produto final em
caso de freezer ou similares.

Secao Il
Do processamento

Art. 13 Durante todo o processamento, a temperatura da carne ndo pode exceder 7°C (sete
graus Celsius) para aves e 10°C (dez graus Celsius) para as demais espécies.

§ 1° Quando necessdrio, a area de processamento deve ser climatizada, a fim de assegurar a
temperatura adequada.

§ 2° O estabelecimento deve adotar todos os controles necessdrios a fim de assegurar as
condigGes preconizadas neste artigo.

Art. 14. As dreas de cozimento e/ou de fritura devem, obrigatoriamente, ser separadas por
paredes e porta com fechamento automatico, além de possuir sistema de exaustdo.

Art. 15 S3o permitidos os processos de defumagdo e/ou tratamento com fumaca liquida
e/ou adicdo de aroma, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis ao produto.

Art. 16 O defumador, quando existente, deve estar instalado de forma a ndo acarretar
prejuizos a identidade e a inocuidade dos produtos nas demais areas de processamento.

§ 1° A area de defumacdo deve possuir antessala, dotada de porta com dispositivo de
fechamento automdtico e sistema de exaustdo, para o resfriamento dos produtos e/ou
dissipacdo da fumaca.

§ 2° O defumador deve ser, preferencialmente, contiguo a drea de processamento.
§ 3° O defumador pode estar localizado em dependéncia separada do prédio industrial,

desde que o trajeto entre os dois seja coberto e pavimentado, as operacdes de carga e
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descarga dos produtos no ambiente de defumagdo ocorram em dependéncia fechada e os
produtos sejam transportados em recipientes fechados.

§ 4° No caso de estabelecimentos em que o defumador ndo seja contiguo a drea de
processamento, a barreira sanitaria deve dispor de bancada para apoio dos recipientes
citados no § 3° deste artigo, de forma a permitir que o colaborador realize a lavagem de
botas e maos antes de retornar a drea de processamento.

§ 5° E proibido o uso de madeira ou outro material que comprometa a inocuidade do
produto na estrutura do defumador.

§ 6° O defumador deve ser abastecido por alimentagdao externa, de forma a ndo acarretar
prejuizos higiénico-sanitdrios aos produtos.

§ 7° A defumagdo deve ser realizada com a queima de madeiras secas, duras e nao
resinosas.

§ 8°Deve ser apresentado ao Siapp documento comprobatério de autorizagdo para
consumo de lenha.

Art. 17 As embalagens primdrias e secunddrias utilizadas para o acondicionamento dos
produtos devem ser de primeiro uso e préprias para alimentos.

Art. 18 Caso ocorra o acondicionamento do produto em embalagem secunddria, esta
operacao deve ser realizada em dependéncia exclusiva e separada da area de embalagem
primaria.

Paragrafo Unico. E permitido que a operacdo de embalagem secunddria seja realizada na
area de expedicdo desde que ndo haja prejuizo das demais atividades.

Art. 19 Respeitadas as implicacoes tecnoldgicas e sanitarias e a classificacdo do
estabelecimento, o Siapp podera permitir a multifuncionalidade das dependéncias e dos
equipamentos.

Secao IV
Do armazenamento, da expedi¢do e do transporte

Art. 20 A drea ou equipamento para armazenamento dos produtos deve estar localizada de
forma a nao haver contrafluxo.

Paragrafo unico Os produtos podem ser armazenados na area de expedicdo, desde que esta
possua local e equipamento apropriados para o armazenamento.

Art. 21 Os equipamentos de frio devem apresentar-se conservados e higienizados, ser
adequados quanto ao volume armazenado e dispor de termémetro de leitura externa para o
monitoramento de suas temperaturas.

Paragrafo unico. Durante o armazenamento de produtos ou ingredientes, é proibido
desligar os equipamentos de frio.

Art. 22 Os produtos resfriados e/ou congelados podem ser transportados em veiculo sem
unidade frigorifica desde que sejam acondicionados em recipiente isotérmico e que a
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temperatura de conservagdo indicada no rétulo do produto seja mantida em todo o percurso
até o local de entrega.

Paragrafo unico E proibido o uso de caixa de isopor para o transporte, mesmo quando
revestidas.

Art. 23 No transporte de produtos, os recipientes isotérmicos e os veiculos com unidade
frigorifica devem ser equipados com aparelhos para mensuracao de temperatura, sendo
obrigatério o monitoramento e o registro das temperaturas entre a expedicdo na
agroindustria e o local da entrega.

CAPITULO 1lI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 24 E proibido utilizar termémetros de haste de vidro para afericdo de temperaturas em
gualquer etapa do processo produtivo e durante o transporte.

Art. 25 Os residuos provenientes do processo de produgcdo devem ser armazenados de
forma adequada até a sua devida destinacdo, evitando mau cheiro, contaminacdes cruzadas,
infestacGes por pragas, dentre outras intercorréncias.

Art. 26 Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo manter registros auditdveis da
recepcdo de matérias-primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e qualidade,
controles do processo de fabricacdo, produtos fabricados, estoque, expedicdo e destino.

Art. 27 Na auséncia de legislacdes e normativas federais ou estaduais pertinentes, os casos
ndo previstos neste regulamento serao resolvidos pelo Siapp, mediante parecer técnico.

Art. 28 O cumprimento desta Instrugao Normativa ndo isenta o estabelecimento de atender
as demais exigéncias sanitarias previstas na legislacao vigente.

Art. 29 Esta Instrugcdao Normativa entra em vigor na data de sua publicacgao.



